
Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

1 x par semaine du 

pain complet sera 

proposé aux élèves

LE CHEF 

ET SON ÉQUIPE 

VOUS SOUHAITENT UN 

BON APPÉTIT !

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est 

composé d'ingrédients crus de 

saison

Les pâtisseries sont faites 

maison (sauf le lundi)

Produits locaux

Pain : Le fournil de 

conflans

Plat végétarien

Crème dessert pistache Flan parisien Petit suisse nature Pomme cuite au caramel

DESSERT

Fruit frais Flan parisien Petit suisse nature Fruit  frais

Crème dessert pistache

MENU DES MATERNELLES

Escalope de poulet grillé Betteraves Pastèque Concombre féta

Pennes Jambon grillé Poisson meunière Omelette aux pommes de terre

Poêlée printannière Lentilles Riz basmati Tomates provençales

Mont cadi Duo de carottes Ratatouille

PRODUIT LAITIER

Mont cadi

Laitage

Fruit frais Cake aux cerises maison
Pomme cuite caramel beurre 

salé

Compote framboise Fruit frais Fromage blanc confiture abricot

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

Escalope de poulet grillé à 

l'américaine
Jambon grillé Estouffade de veau Omelette aux pommes de terre

Filet de perche Pavé de hoki aux petits légumes Poisson meunière Tomate provençale

Pennes Lentilles Riz basmati

Poêlée printannière Duo de carottes Ratatouille

HORS D'ŒUVRE

Betteraves Pastèque Concombre et féta

Salade de cœur de palmier Gaspacho Chou blanc aux pommes
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