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Créme Dubarry
HORS D'CEUVRE
Céleri rémoulade
Saucisse fumée Pates au saumon Haut de cuisse de poulet roti
Filet de colin sauce aneth Langue de beeuf sauce charcutiere D merl Armoricain e S
AT E i in sau gu uf sau uti os de merlu sauce oricaine =S
ANIMATION
ET GARNITURES . . 7
Carottes Vichy Pennes Riz ni I I'l
Purée de pommes de terre Brunoise provengale Poélée légumes JOURNEE DES OLYMPIADES
Fromage Laitage
PRODUIT LAITIER
Laitage Fromage
Fruit frais Créme caramel Muffin pépites de chocolat maison
DESSERT Fromage blanc confiture Fruit frais Fruit de saison
Entremet Compote pomme cassis Ananas
Saucisse fumée Créme Dubarry Haut de cuisse de poulet roti
Carottes Vichy Pates au saumon Riz
Purée de pommes de terre Pennes Poélée légumes ANIMATION
Fromage Brunoise provencale Laitage

Muffin pépites de chocolat

. JOURNEE DES OLYMPIADES
maison

Fruit frais Creme caramel

R > . 15 1x par
Tozzidﬂiﬁis:ei?;:lgsl Les pét.isseries sont faites LeS Vlandes ent|ereS de semaiﬁe du LE CHEF
composéd'lr;:::r:emscrusde = maison (sauf le lundi) b(euf, porc’ volai"e = : paln Comple‘t ET SON EQUIPE
Produits locaux et dinde sont 1 ) VOUS SOUHAITENT UN
& Pain : Le fournil de Plat végétarien 0 3 sera propose z
conflans 100% fran(;alses aux éleves BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



