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RESTAURATION AUTHENTIGIE & BESPONSA

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est
composé d'ingrédients crus de
saison

CONFLANS SAINTE HONORINE - Ecole Saint Joseph

Semaine du 31 Aolt au 04 Septembre 2026
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Rillettes cornichons

Tomates a la vinaigrette

Concombre a la creme de
ciboulette

Toast au chevre et miel

Haut de cuisse de poulet

Cabillaud a la basquaise

ROti de porc au miel

Calamars a la creme de curry

Omelette au fromage m-

coco
Frites Riz Courgettes sautées
Piperade Poélée de légumes d'antan Semoule
Fromage ou Laitage
Fruit frais Brownie Fruit frais
Glace Fruit frais Liégeois
0 0 0

Les patisseries sont
élaborées dans notre
cuisine (sauf le lundi)

m Plat végétarien

Rillettes cornichons

Haut de cuisse de poulet

Frites
Piperade

Fruit frais

Boeuf, Porc, Volaille et
Dinde en muscles entiers

et bruts sont 100%
Francais

Concombre a la creme de
ciboulette

ROt de porc au miel
Riz
Poélée de légumes d'antan

Brownie

1 x par
semaine du
pain complet
sera proposé

aux éleves

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Omelette au fromage

Courgettes sautées

Semoule
Fromage ou Laitage

Fruit frais

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !




