a
Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGIE & BESPONSA

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est
composé d'ingrédients crus de
saison

CONFLANS SAINTE HONORINE - Ecole Saint Joseph

Semaine du 30 Mars au 03 Avril 2026
LUNDI __ _MARDI g JEUDI

Salade croquante au chou chinois a
I'emmental

Carottes rapées au citron

Velouté de Butternut

Cervelas vinaigrette

Bolognaise de beoeuf Cari de beeuf fagon créole

Filet de flétan Poulet Tex Mex

Dos de colin meuniére

Sauté de veau au fenouil

Boulettes de soja tomate/basilic m-

Pates Flan de champignons Gratin de blettes Bol de riz a volonté avec sauce
. ) ) Pommes de terre vapeur au . e
Brocolis Petits pois Endives braisées a I'orange
beurre
Fromage ou Laitage Yaourt
Fontainebleau Fruit frais Crépe
Fruit frais lle flottante Fruit frais

m Plat végétarien

Salade croquante au chou

o Poulet Tex Mex
chinois a I'emmental

Bolognaise de beeuf Flan de champignons

Pates Petits pois
Brocolis Fromage ou Laitage

Fontainebleau Fruit frais

Les patisseries sont

Les pa Beoeuf, Porc, Volaille et
€laborées dans notre ] )
pEncnr ol Dinde en muscles entiers

et bruts sont 100%
Francais

Velouté de Butternut

Dos de colin meuniére

Gratin de blettes

Pommes de terre vapeur au
beurre

Crépe

1 x par
semaine du
pain complet
sera proposé

aux éleves

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Boulettes de soja tomate/basilic
Riz
Endives braisées a |'orange
Yaourt

Fruit frais

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




